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Elegancka prezentacja produktów delikatesowych



Unikalne i stylowe

Je¶li potrzebne s± gabloty, które maj±
byæ wykorzystywane do prezentowania
¿ywno¶ci wymagaj±cej
przechowywania w kontrolowanej
temperaturze, najlepszym
rozwi±zaniem bêdzie wyj±tkowa,
szklana gablota ch³odnicza Saga.
Ró¿nokolorowe ciastka tortowe i wyroby
cukiernicze, sa³atki z krewetek lub trufle
czekoladowe prezentuj± siê w niej
wspaniale.

Produkty w gablocie Saga mog± byæ
ustawiane i ch³odzone na pó³ce dolnej
oraz na trzech pó³kach ch³odniczych nad
ni±, co optymalizuje wykorzystanie
przestrzeni bez uszczerbku dla ogólnej
estetyki gabloty. Ka¿da z pó³ek posiada
w³asne o¶wietlenie. Górna pó³ka jest
oddzielnie o¶wietlana, ¼ród³o ¶wiat³a
znajduje siê pod ka¿d± z pó³ek.
Panoramiczna, pó³okr±g³a szyba
przedniego panelu oraz wykonane ze
szk³a pó³ki umo¿liwiaj± efektown±
prezentacjê produktów, tworz±c

Rozpuszcza siê w ustach i koi
nerwy - prawdziwa
czekolada. Urz±dzenie Saga
utrzymuje najbardziej
odpowiedni± dla czekolady
temperaturê (+15…+18°C).

Zapach ¶wie¿ych wypieków
oraz prezentacja lekkich,
puszystych wyrobów
cukierniczych. Przechowywane
w urz±dzeniu Saga s± tak¿e
prawdziw± uczt± dla oczu
(+6…+8°C).

Saga-135-M-d±b

Saga-135+UK45+PPUK45+PP90



jednocze¶nie z³udzenie du¿ej
przestrzeni. Obszar ekspozycyjny
gabloty jest du¿y w porównaniu z
powierzchni±, jak± ona zajmuje, dziêki
czemu mo¿na zaoszczêdziæ du¿o
przestrzeni w sklepie.

Naro¿ne czê¶ci oraz mo¿liwo¶æ
przed³u¿ania pulpitu w tym modelu
gabloty umo¿liwiaj± elastyczne
rozplanowanie powierzchni pod³ogi w
sklepie. Gabloty Saga doskonale nadaj±
siê do tworzenia atrakcyjnych,
przyci±gaj±cych uwagê prezentacji
produktów we wszystkich rodzajach
sklepów, delikatesach, kafeteriach,
stacjach us³ug, supermarketach,
piekarniach, restauracjach i sklepikach.
Barwy gablot s± stonowane, ale stylowe.
Mo¿na wybraæ kolor dêbowy, bia³y lub z
nierdzewnej stali.

Modele

• Oferowane kolory: d±b, bia³a lub z
nierdzewnej stali

• Gabloty ch³odnicze z wbudowanym
systemem ch³odniczym lub z
systemem do instalacji zdalnej;
gabloty bez opcji ch³odzenia, d³ugo¶æ:
90 i 135 cm

• Naro¿nik 45°  - gablota do obs³ugi
• Przystawka do obs³ugi d³ugo¶ci 90 cm
• Naro¿nik 45°,  przystawka do obs³ugi
• Gabloty stalowe s± produkowane w

d³ugo¶ciach 90 i 135 cm,
•     Stalowe przystawki do obs³ugi

d³ugo¶ci 90 cm.
• Zakresy temperatur
sch³adzania od +2 do +8°C
• W specjalnej wersji
istnieje mo¿liwo¶æ wyboru
zakresu temperatur: od +2 do
+8°C dla wyrobów
cukierniczych lub od +15 do
+18°C dla produktów
czekoladowych

Urz±dzenie, w którym mo¿na przechowywaæ:
Wyroby cukiernicze
Ciastka tortowe i francuskie
Delikatne dekorowane wyroby cukiernicze
Przystawki, kanapki i przek±ski
¦wie¿e sa³atki
Ciasteczka na wynos
¦wie¿o pieczony chleb
Wyroby cukiernicze
Wyroby czekoladowe



Chleb i bu³eczki,
prezentowane w
zachêcaj±cy do kupna
sposób uzupe³niaj±
asortyment przek±sek.
Zdrowa ¿ywno¶æ jest pokus±,
której trudno siê oprzeæ.

Po³±czenie sa³atki z
majonezem to dobry pomys³
na kompletny posi³ek. Nale¿y
zadbaæ, aby jego sk³adniki
by³y ¶wie¿e, przechowuj±c je
w odpowiedniej temperaturze
w urz±dzeniu Saga
(+2…+4°C).

Saga-135+135+PP90



Szeregowe ustawienie
gablot ch³odniczych

Wszystkie trzy pó³ki, których wysoko¶æ
mo¿na regulowaæ oraz pó³ka dolna s±
ch³odzone. Zró¿nicowany zakres
ch³odzenia, od +2° do +8°C, zapewni, ¿e
odpowiednie produkty przechowywane s±
we w³a¶ciwych temperaturach. Sa³atki,
dania miêsne, ciastka tortowe i inne
wyroby cukiernicze pozostaj± ¶wie¿e a¿
do chwili konsumpcji. Szereg gablot mo¿e
byæ ustawiony z nie ch³odzonych modeli
o d³ugo¶ci 90 lub 135 cm i 45° czê¶ciach
naro¿nikowych. Przystawki do obs³ugi
dostêpne s± w wersji prostok±tnej o
d³ugo¶ci 90 cm lub jako 45° czê¶ci
naro¿nikowe. Wszystkie te modu³y mog±
byæ dowolnie konfigurowane, tak by
mo¿liwe by³o ustawienie ich w linii
korzystnej dla uk³adu przestrzennego
sklepu. Gabloty Saga nadaj± siê doskonale
do prezentowania wyrobów
czekoladowych. Specjalna wersja gabloty
Saga przeznaczona do przechowywania
czekolady utrzymuje wewn±trz sta³±
wilgotno¶æ, aby pieczo³owicie
sporz±dzane i delikatne produkty nie
straci³y nic na swej warto¶ci. Zakres
temperatur w tym modelu gabloty waha
siê miêdzy +15 a +18°C.

Saga-135-M-d±b
Wszystkie szklane panele wykonane s± ze szk³a
termicznego, poza panelami szklanymi znajduj±cymi siê
w zewnêtrznej czê¶ci naro¿nikowej. Przesuwane drzwi
po stronie obs³ugiwanej przez personel równie¿
wykonane s± ze szk³a termicznego. Panele krañcowe
oraz panoramiczne panele przednie wykonano z
przyciemnionego szk³a.

Saga-135-M-bia³a
Oferowane kolory to bia³y, dêbowy i z
nierdzewnej stali. Wsporniki pó³ek oraz
przednia szyna pó³ek w modelach bia³ym i
z nierdzewnej stali maj± kolor bia³y, w wersji
dêbowej natomiast s± z³ote.

Saga-135-M-stalowy
Wszystkie trzy pó³ki oraz pó³ka dolna s±
ch³odzone.



Model Temp. Moc D³ugo¶æ Wysoko¶æ G³êboko¶æ Pow.
Powietrza elektr. Ekspoz.

W mm mm mm m
2

SAGA-90-M +2...+8°C 560 900 1256 770 1,5
SAGA-90-M-HC +2...+8°/+15°C 760 900 1256 770 1,5
SAGA-90-0 +2...+8°C 310 900 1256 770 1,5
SAGA-90-0-HC +2...+8°C/+15°C 310 900 1256 770 1,5
SAGA-90-W 80 900 1256 770 1,5
SAGA-135-M +2...+8°C 820 1350 1256 770 2,3
SAGA-135-M-HC +2...+8°/+15°C 1120 1350 1256 770 2,3
SAGA-135-0 +2...+8°C 510 1350 1256 770 2,3
SAGA-135-0-HC +2...+8°C/+15°C 510 1350 1256 770 2,3
SAGA-135-W 160 1350 1256 770 2,3
SAGA-UK-45-W 80 1043 1256 715 1,0
SAGA-PP-90 36 900 860 750 0,54
SAGA-PP-UK-45 36 1043 860 695 0,35

Dane techniczne dla warunków otoczenia +25° i wilgotno¶ci wzglêdna 60%.
Napiêcie zasilaj±ce 230 V, 50 Hz.

Budowa:

Konstrukcja no¶na i pokrywa zewnêtrzna
wykonane s± z galwanizowanej stali i
anodyzowanego aluminium. Istnieje
mo¿liwo¶æ regulacji nó¿ek i paneli
coko³owych. Panoramiczna szyba
przednia mo¿e byæ otwierana. Trzy,
regulowane nie skokowo , z mo¿liwo¶ci±
pochy³ego ustawienia (0-7°) szklane
pó³ki. Przesuwane drzwi tylne wykonane
ze szk³a termicznego.

Ch³odzenie:

Zakresy regulacji temperatur: od +2° do
+8°C, czynnik ch³odz±cy - R404A.
Gabloty z wbudowanym systemem
ch³odz±cym wyposa¿one s± w parownik
z wentylatorem. Parownik znajduje siê
u podstawy gabloty. Gablota
wyposa¿ona jest równie¿ w
elektroniczny termostat (steruj±cy i
ograniczaj±cy, zegar rozmra¿ania,
wy¶wietlacz temperatury) i funkcjê
automatycznego rozmra¿ania. Gabloty
do instalacji centralnych wyposa¿one s±
w parownik oraz w zawór rozprê¿ny.
Koñcówki przy³±czeniowe znajduj± siê
w czê¶ci maszynowej. Szybko¶æ
cyrkulacji powietrza we wszystkich
modelach jest zoptymalizowana.

Standardowe wyposa¿enie:

• 3 nie skokowo regulowane pó³ki
szklane z listw± przedni±; mo¿liwo¶æ
regulacji k±ta nachylenia (od 0 do 7°)

• O¶wietlenie pó³ek
• O¶wietlenie górne
• ¶wietlówki posiadaj± warstwê

ochronn±, która zapobiega
rozpry¶niêciu siê kawa³ków szk³a w
szafie w przypadku st³uczenia siê
¶wietlówki

• ¶wietlówki o d³ugim czasie
u¿ytkowania

Opcjonalne wyposa¿enie:

• Pó³ka na torebki
• O¶wietlenie przednie dolnej czê¶ci

gabloty
• Przesuwana pó³ka na ciastka tortowe

Wersja specjalna na
wyroby czekoladowe:

• Sterownik utrzymuj±cy sta³±
wilgotno¶æ wynosz±c± 50%

• Zakres temperatur: od +15 do +18°C
• Przechowywanie drogich i

delikatnych produktów w najbardziej
odpowiednich warunkach

• Sterownik wilgotno¶ci mo¿e byæ
wmontowany do gablot z
zainstalowanym systemem
ch³odniczym, a tak¿e do gablot z
instalacj± centraln±.

S a g a
D A N E  T E C H N I C Z N E

Saga-135-M-stalowa



Wysuwana pó³ka do tortów
jako wyposa¿enie
dodatkowe

Przesuwne drzwiczki ze
szk³a termicznego od ty³u
witryny

Saga-135+135+PP90

Przyk³adowy ci±g witryn cukierniczych

Saga przystawka do obs³ugi

Saga-90-135-M



Norpe Polska Sp. z.o.o.

Ul. Usypiskowa 3
PL -02-386 Warszawa, Poland
Tel/Fax +48 22 668 9298
norpe@polbox.pl

Norpe U.K. LTD.

Mersey House
220 Stockport Road, Cheadle Heath,
Stockport SK3 0LX, Great Britain
Tel. +44 161 428 9225
Fax +44 161 428 1186
info@norpe.co.uk

Norpe Ltd.

P.O.Box 24 (Teollisuustie 7)
FIN-06151 Porvoo, Finland
Tel: +358 19 547 01
Fax: +358 19 5470 350
Internet: www.norpe.fi
marketing@norpe.fi

Norpe AB

Box 607  (Stockholmsvägen 37 B)
S-194 26  Upplands Väsby, Sweden
Tel. +46 8 594 112 00
Fax +46 8 594 112 19
Internet: www.norpe.se
info@norpe.se

Norpe A/S

Borgeskogen industriområde
N-3160 Stokke, Norway
Tel. +47 33 36 35 00
Fax +47 33 36 35 01
Internet: www.norpe.no
post@norpe.no

Norpe GmbH

Sandweg 109
D-60316  Frankfurt, Germany
Tel. +49 69 48 00 24 82
Fax +49 69 48 00 24 95
norpe@aol.de

Vibocold

Bruno Simonsen A/S
Livøvej 22
DK-8800 Viborg, Denmark
Tel. +45 86 61 3411
Fax +45 86 61 3764
mail@vibocold.dk

Norpe St.Petersburg

Ul. Shpalernayja 36, office 222
RU-191 123 St.Petersburg, Russia
Tel/Fax +7 812 273 3912
sale@norpe.spb.ru

Norpe Eesti Oü

Saku 15
11314 Tallinn, Estonia
Tel + 372 656 1717
Tel/Fax + 372 655 6463
info@norpe.ee
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